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Παραγωγή & Εμφιάλωση
Αφοι Διαμαντάκη ΟΕ
ΤΚ 70013, Κάτω Ασίτες, 
Ηράκλειο Κρήτης

Produced & bottled by 
Diamantakis Winery
70013, Kato Assites, 
Heraklion, Crete

info@diamantakiswines.gr 
www.diamantakiswines.gr

ΟΙΝΟΣ ΡΟΖΕ ΞΗΡΟΣ
ROS E DRY WI N E

A lc .12 ,5% by vo l .

A lc .12 ,5% by vo l .

2025

ΟΙΝΟΣ ΑΠΟ ΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ - ΠΕΡΙΕΧΕΙ ΘΕΙΩΔΗ - ΖΥΜΩΣΗ ΣΕ ΔΕΞΑΜΕΝΗ
WINE OF GREECE - CONTAINS SULFITES - TANK FERMENTED

Κλασική ροζέ οινοποίηση της γηγενούς ποικιλίας Λιάτικο,
µε 2-3 ώρες εκχύλιση πριν την ελεγχόµενη αλκοολική ζύµωση σε 
ανοξείδωτες δεξαµενές. Απαλό ροζέ χρώµα, αρώµατα φράουλας, 
βύσσινου και ώριµων κερασιών, µε πικάντικες νότες. Ισορροπηµένο 
και πλούσια αρωµατικά στόµα, µε µια ευχάριστη λιπαρότητα και 
µακρά επίγευση. Ιδανική θερµοκρασία σερβιρίσµατος 10-12˚C.

Limited skin maceration of the indigenous 
grape variety Liatiko for 2-3 hours, before 
controlled alcoholic fermentation in stainless 
steel tanks. Light pink color, aromas of 
strawberry, sour cherry and ripe cherries, 
with spicy notes. Balanced, rich and aromatic 
mouthfeel with a long af tertaste. It is best 
consumed at a temperature of 10-12˚C.

L I A T I K O  ~  R O S E

100ml: E 311 kJ / 74 kcal

Συστατικά & ∆ιατροφική 
∆ήλωση / Ingredients & 

Nutrition Declaration
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