
ΟΙΝΟΣ ΑΠΟ ΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ - ΠΕΡΙΕΧΕΙ ΘΕΙΩΔΗ - ΖΥΜΩΣΗ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙ
WINE OF GREECE - CONTAINS SULFITES - OAK FERMENTED

Ξεχωριστή οινοποίηση για την κάθε ποικιλία, ολοκλήρωση της 
ζύµωσης σε δρύινο βαρέλι και παραµονή για 3 µήνες. Λαµπερό, 
χρυσοκίτρινο χρώµα, αρώµατα εσπεριδοειδών, ανανά και 
χαµοµηλιού, νότες βανίλιας και ξηρών καρπών. Εξαιρετικά 
πλούσιο, λιπαρό στόµα, δροσερή οξύτητα, έντονη µεταλλικότητα, 
µακρά επίγευση. Σερβίρεται σε θερµοκρασία 12-13˚C.

Separate vinification for each grape variety, 
fermentation completed in oak barrels and 
maturation on its lees for 3 months. Bright, 
yellow color with golden hints. Elegant aromas 
of citrus, pineapple and chamomile with notes 
of vanilla and nuts. Full bodied, buttery mouth, 
crispy acidity, intense minerality and long 
af tertaste. It is best consumed at a 
temperature of 12-13˚C.
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Παραγωγή & Εμφιάλωση
Αφοι Διαμαντάκη ΟΕ
ΤΚ 70013, Κάτω Ασίτες, 
Ηράκλειο Κρήτης

Produced & bottled by 
Diamantakis Winery
70013, Kato Assites, 
Heraklion, Crete

info@diamantakiswines.gr 
www.diamantakiswines.gr
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Συστατικά & ∆ιατροφική 
∆ήλωση / Ingredients & 

Nutrition Declaration


