
ΠΕΡΙΓΡΑΦΉ ΚΡΑΣΙΟΎ/ΦΙΛΟΣΟΦΊΑ
Ο πολυδύναμος χαρακτήρας του Ασύρτικου και η μονα-
δικότητα του Βιδιανού, δύο από τις σημαντικότερες και 
πιο γοητευτικές Ελληνικές λευκές ποικιλίες σταφυλιού 
ενώθηκαν για τη δημιουργία του συγκεκριμένου κρα-
σιού. Η επιλογή τους δεν είναι καθόλου τυχαία. Αντιθέ-
τως, είναι απόλυτα συνειδητή καθώς δεν θέλαμε απλώς 
το καλύτερο αλλά να χρησιμοποιήσουμε δύο ποικιλίες 
σταφυλιού που δημιουργούν ένα κρασί με μεγάλες δυ-
νατότητες παλαίωσης. Η κάθε ποικιλία σταφυλιού συμ-
βάλλει ξεχωριστά στην προσωπικότητα του κρασιού. Το 
Βιδιανό της Κρήτης προσφέρει την πολυπλοκότητα και 
την αρωματική προσωπικότητα του σε ιδιαίτερα αρμο-
νική και συμπληρωματική συνύπαρξη με την οξύτητα 
και την “ατσάλινη” δομή του Ασύρτικου.

ΟΙΝΟΠOΊΗΣΗ
Η οινοποίηση πραγματοποιείται ξεχωριστά για κάθε 
ποικιλία. Η αλκοολική ζύμωση πραγματοποιείται σε 
ανοξείδωτες δεξαμενές και ολοκληρώνεται σε δρύινα 
βαρέλια όπου παραμένει επί τρεις μήνες ώστε να ολο-
κληρωθεί η ωρίμανσή του.

ΖΎΜΩΣΗ
Δοχείο Ζύμωσης: Αρχικά η ζύμωση πραγματοποιείται 
σε ανοξείδωτη δεξαμενή και έπειτα το κρασί μεταφέ-
ρεται σε δρύινα βαρέλια για να αποζυμώσει παραμέ-
νοντας στις οινολάσπες για 3 μήνες. Πραγματοποιείται 
battonage για 3 μήνες.
Θερμοκρασία Ζύμωσης: 15-17οC

ΩΡΊΜΑΝΣΗ
Δοχείο ωρίμανσης: 80% Γαλλικό δρύινο βαρέλι για  
3 μήνες. 20% Αμερικάνικο δρύινο βαρέλι για 3 μήνες.

ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΆ ΑΜΠΕΛΏΝΑ
Περιοχή παραγωγής: Κάτω Ασίτες Ηράκλειο Κρήτη
Ονομασία αμπελώνα: Κουμί, Σπαρτιάς

Σύσταση εδάφους: Ασβεστολιθικά
Καλλιεργητική μέθοδος: Σύστημα Oλοκληρωμένης 
διαχείρισης
Υψόμετρο: 400m-670m
Απόδοση ανά στρέμμα : 700-1000Kg ανά στρέμμα
Καλλιεργητής αμπελώνα: Διαμαντάκης Ιωάννης,  
Διαμαντάκης Μιχάλης

ΠΛΗΡΟΦΟΡΊΕΣ ΣΧΕΤΙΚΆ ΜΕ ΤΗΝ 
ΠΑΡΑΓΩΓΉ
Ποικιλία: Βιδιανό 50%-Ασύρτικο 50%
Περίοδος τρύγου: 15 Αυγούστου-10 Σεπτεμβρίου για το 
Βιδιανό, 1-20 Σεπτεμβρίου για το Ασύρτικο
Πρώτη εμφιάλωση: 2014
Αριθμός παραγωγής φιαλών: 20000

ΓΕΥΣΙΓΝΩΣΊΑ
Απαλό κίτρινο, λαμπερό που απεικονίζεται στο ποτήρι. 
Το άρωμα κομψό με νότες ανανά, βερίκοκου και χαμο-
μηλιού τα οποία συνδυάζονται περίτεχνα με βανίλια, 
ξηρούς καρπούς και δρυς. Γεμάτο στόμα, λιπαρότητα, 
αισθητή οξύτητα τα οποία επιτρέπουν στο φρούτο να 
εκφραστεί ιδανικά. Μακριάς διάρκειας επίγευση που 
αφήνει μια γεύση βερίκοκου και βανίλιας.

ΣΕΡΒΊΡΙΣΜΑ/ΣΥΝΟΔΕΊΑ
Σερβίρεται σε θερμοκρασία 12-14οC. Συνοδεύει θαυμά-
σια πλούσια, καπνιστά τυριά, ψάρια και θαλασσινά.

ΧΗΜΙΚΉ ΑΝΆΛΥΣΗ
Εσοδεία: 2025 
Ποσοστό αλκοόλ: 13.9%
pH: 3.33
Ανάγoντα Σάκχαρα (grams/liter): 2.8
Ολική Οξύτητα (grams/liter): 6.4

ΒΡΑΒΕΊΑ

Thessaloniki International Wine & Spirits Competition 2017
Διαμαντόπετρα Λευκή 2016, ασημένιο μετάλλιο

Challenge International du Vin 2017
Διαμαντόπετρα Λευκή 2016, χρυσό μετάλλιο

International Wine Contest Bucharest 2017
Διαμαντόπετρα Λευκή 2016, χρυσό μετάλλιο

Thessaloniki International Wine & Spirits Competition 2018
Διαμαντόπετρα Λευκή 2017, ασημένιο μετάλλιο

Challenge International du Vin 2018
Διαμαντόπετρα Λευκή 2017, χρυσό μετάλλιο

Decanter World Wine Awards 2018
Διαμαντόπετρα Λευκή 2017, ασημένιο μετάλλιο

Concours Mondial de Bruxelles 2018
Διαμαντόπετρα Λευκή 2017, χρυσό μετάλλιο

Thessaloniki International Wine & Spirits Competition 2019 
Διαμαντόπετρα Λευκή 2018, ασημένιο μετάλλιο

Concours Mondial de Bruxelles 2019
Διαμαντόπετρα Λευκή 2018, ασημένιο μετάλλιο

Concours Mondial de Bruxelles 2019
Διαμαντόπετρα Λευκή 2018, ασημένιο μετάλλιο

Decanter World Wine Awards 2019
Διαμαντόπετρα Λευκή 2018, ασημένιο μετάλλιο

The Wine Merchant Top 100 2019
Διαμαντόπετρα Λευκή 2018, Καλύτερο Λευκό Κρασί (Trophy 
Winner)

Sommelier Choice Awards 2019
Διαμαντόπετρα Λευκή 2018, ασημένιο μετάλλιο

Thessaloniki International Wine & Spirits Competition 2020
Διαμαντόπετρα Λευκή 2019, χάλκινο μετάλλιο

The Wine Merchant Top 100, 2020
Διαμαντόπετρα Λευκή 2019, Highly Commended

Decanter World Wine Awards 2020
Διαμαντόπετρα Λευκή 2019, ασημένιο μετάλλιο

Decanter World Wine Awards 2020
Διαμαντόπετρα Λευκή 2019, Part of Wines of the Year 2020  
με 95 πόντους.

Decanter World Wine Awards 2021
Διαμαντόπετρα Λευκή 2020, χάλκινο μετάλλιο

Thessaloniki International Wine & Spirits Competition 2021
Διαμαντόπετρα Λευκή 2020, ασημένιο μετάλλιο

Decanter World Wine Awards 2022
Διαμαντόπετρα Λευκή 2021, χάλκινο μετάλλιο

IWSC 2023: 
Διαμαντόπετρα Βιδιανο Ασύρτικο 2022 Wine Silver 2023

Decanter World Wine Awards 2023
Διαμαντόπετρα Βιδιανο Ασύρτικο 2022, χάλκινο μετάλλιο

The Wine Merchant Top 100 2023
Διαμαντόπετρα Λευκή 2022, Highly Commended

Thessaloniki International Wine & Spirits Competition 2024
Διαμαντόπετρα Λευκή 2023, ασημένιο μετάλλιο

Decanter World Wine Awards 2024
Διαμαντόπετρα Λευκή 2023, ασημένιο μετάλλιο

Thessaloniki International Wine & Spirits Trophy 2025
Διαμαντόπετρα Λευκή 2024, Ασημένιο μετάλλιο, 90 βαθμοί

Decanter World Wine Awards 2025
Διαμαντόπετρα Λευκή 2024, ασημένιο μετάλλιο

ΠΡΟΦΊΛ ΠΑΡΑΓΩΓΟΎ

Ιδιοκτήτης Εταιρείας: Οικογένεια Διαμαντάκη

Οινολόγος: Διαμαντάκης Ζαχαρίας

Συνολική έκταση αμπελιών: 150 στρέμματα

Έτος ίδρυσης εταιρείας: 2007

Συνολική παραγωγή οίνου (σε φιάλες): 120000


